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est le cadre reglementaire?
O Quels roles pour I'ANSES?
O Quels risques majeurs ont eteé identifies?

O Les dérives du systeme



une place importante.

O Leitmotiv des médias, des politiques, des sociétés et
méme des familles, I'alimentation est surveillée de tres
pres par différents organismes...

N




Imentation
A

)
O Ministére de l'agriculture, de lI'alimentation, de la péche et des affaires
rurales

O DDSV (Directions Départementales des Services Vétérinaires) / SRPV (
services Régionaux de la protection des végétaux)

> O Missions



> S

. efsam

European Food Safety Authority

OEFSA (Autorité Europeenne de Seécurite
des Aliments)

O Collaboration avec les autorités nationales
O Evaluation des risques existants et émergents / communications

O Avis scientifique indépendant



ODGCCREF (Direction Genérale de
la Concurrence de la Consommation
et de la Repression des Fraudes)

MINISTERE DE L'ECONOMIE
DES FINANCES ET DE L'INDUSTRIE

O Dépend du ministere de I'économie, des finances et de l'industrie.

O Controle I'ensemble des produits alimentaires et bilan

O Elaboration de textes en matiére de nutrition



O Conception hygiénique des équipements et des installations de I'industrie

alimentaire
OlInstitut de veille sanitaire
> O Rattaché au ministére de la santé

O Surveillance, information et prévention en cas de risques sanitaires








http://eur-lex.europa.eu/smartapi/cgi/sga_doc?smartapi!celexplus!prod!DocNumber&lg=fr&type_doc=Regulation&an_doc=2004&nu_doc=852

} programme REACH

Registration Evaluation Autorisation of Chemicals







OAllegations de sante

OAllégations nutritionnelles

OAllégations relatives a la réduction des risques
~ de maladie






O Domaines de compétences
O Sécurité pour I'Homme
O Sécurité vétérinaire
O Sécurité sanitaire liee aux végétaux

j O Sécurité liée a I'environnement

D



O Aide scientifique @

O Politique de recherche

O Appuis scientifiques et techniques fiables



cientifiques Centre intégrateur

Diffusion de lI'information

Consommateurs - Producteurs



uels risques ont éteé identifies?

m

~O Risque d’intoxication:
O Biologique
O Chimique

O Risque d’empoisonnement:

O Production agricole
O Transformation

O Moléculaire

O Industriel

O Naturel
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O Pesticides
O Désherbant
O Epandage

O Antibiotique (sur les animaux)



Empoisonnement: La dioxine

O Molécule

O Dans l'eau, le lait et
ses deérives, la viande

bovine et les produits
de la mer

O Effets cancérogenes
sur la reproduction,
I'immunite, le systeme
nerveux, signes de
fatigue, maux de téte,




ethode de production
et transformation:
stérilisation, chaine du
froid, voie alimentaire

- O Fievre, dangereux chez
- femmes enceintes, vieux



't ne pas rompre la
chaine du froid

O Diarrhees
(sanglante), crampe
abdominale, fievre

elevée, maux de
téte
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Le Risque organisé: histoire d’un scandale

O La tracabilité en question ?

SIGNALETIQUE [N

DE

TRACABILITE R

N° Abattoir

SE.260.0u5..

Origine
FRANCE

N° d’ordre

N° boucle

LR Okeh bk .

Date d'abattage

OF ok Ab- ... %am./‘.'?aa‘rm !

BOUCHERS
TONS

Catégorie

VIANDE  CROISEE  MIXTE

e
“Hlevage

Szes. = AN

L/

Destinataire

N°0033523

a4
Vl s RS

6474 Fﬂ72 044

e 8, MY
“"2" r‘rzoss:m

ATTESTATI

DATE DE NAISSANCE N° 10824*02

0.201 j

| NIAIT3.1 3Q FUALYNSIS V1 13 NIAOE N
\ JULHOS 30 34v0 V1 IIAV.ND ITVIVA LSIN FUIVLINYS
ERRVE N; FASVIN:

wine wpeuiare aliX Bovins Males

i = perforation
= acion

Awarpmon

ja = Durchiécherung

Nav

yes = perforation
si = perforazione
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Le Risque organisé: histoire d’'un scandale

O La tracabilité en question ?

Servicer Viande ABATTOIR

USAGER DATE ABATTAGE

001 31/03/2014 28:29

56-260-045

COPEVA

e . |

No NATTONAL : 5350201425
No TUERIE

ORIGINE : FRANCE

14

CHEPTEL NAISSEWR .-5312 310
CHEPTEL DETENTEUR: 56144230

DATE NAISSANCE  : 18/18/2013
CLASSIFICATEUR  : NOXA

3R2

TYPE : VIANDE
RACE PERE : 25 BLANC BLEU

___RACE HERE 58 NE -

POIDS FROID

113.80kg

CLASSEMENT

" LE : 30/04/14  PAGE :

ABATTO:
EXPEDITION HU 30/04/14 ITE PORCS

COMMANDE N° 78630 CLIENT N° 25103
JAN BERTRAND BOUCHERIE

BOURG

56890 MEUCON

Eleveur

Porc
11068 EARL DE KERLATOUS 29140 TOURC H
K ABATTU LE : 30/04/2014
1 >

1

(PDP236




Le Risque organisé: histoire d’'un scandale

Plats Findus : le circuit de fabrication
Usine de ~ PAYS-BA?""(d'rs;cnfﬁa:';vcie‘j :iar::_ reﬁa;‘s’i:‘r;:‘;-rej m{;—“

production plats surgelés
Filiale de COMIGEL '
commande ses

bt 4 | UXEMBOURG s
FRANCE & ﬁgﬁu‘é'?fc’c'ete

[ Findus)
Trajet des ~
produits COMIGEL

de Findus Producteur
T— o LN | et distributeur de
plats dans 16 pays
dont la Grande-
_Bretagne.

ROUMANIE

Société d'abattage
roumaine (beceuf et cheval).

(SPANGHERO @)

Sous-traitant de [Un autre trader passe un ordre

COMIGEL, achete ” d'achat de viande aux Pays-Bas.

la viande par le biais
\d'un trader a Chypre. y CHYPRE
















Vinaigrette
OLIVE BALSAMIQUE
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Pour aller plus loin...

PIERRE WEILL

AVANT-PROPOS DU PR. GERARD OSTERMANN

MANGELZ,

ON S’OCCUPE
DU RESTE

POUR EN FINIR
AVEC LES SCANDALES
ALIMENTAIRES

actualité
PLON



